Somrig mannagrynskaka

6 bitar

1,5 dl Hermesetas Lättströ

2 dl vatten

4 dl minimölk

2 dl mannagryn

2 äggvitor

Garnering:

2 dl naturell yoghurt

0,5 dl Hermesetas Lättströ

3 persikor eller nektariner 

100 g hallon eller jordgubbar

Koka upp Hermesetas Lättströ, vatten och mjölk i en kastrull. Häll i mannagryn. Sjud under omrörning i 5 minuter tills det tjocknar. Vispa äggvitorna till hårt skum och vänd ner dem. Fördela mannagrynsblandningen jämnt i en form med löstagbar botten, 
ca 26 cm i diameter. Låt svalna.

Blanda yoghurt och Hermesetas Lättströ. Häll det över kakan. Kärna ur persikorna och skär dem tunt. Garnera med t ex persikobitar och hallon.
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